
SUPER HOTEL青森 食器洗浄業務マニュアル



２Fエレベーター正面がロビー。

ロビー右手の食堂と配膳室が
職場です。

職場①



食堂の
PRIVATEドア
の中が配膳室

職場②



勤務時間は
PRIVATEドアを入って
左のロッカーに張り付ている
勤務表に自分が時間を記入し
て管理します

勤怠管理



仕事の流れ 食器洗浄

食器回収

• 食堂の食器

置き場から

運ぶ

予洗い

• あらかじめ

流しで汚れ

を落とす。

米粒注意！

洗浄機投入

• ボタンを押

すだけ。3

分間で自動

停止

布巾で拭く

• 乾いた布巾

で丁寧に

棚に戻す

• 乾燥を確認

すること



食器の種類

１

２

３

４

５

６

食器は６種類
１と２は、取れにくい米粒がつくことが多いので
予洗いはしっかりと

１
２



予洗い

予洗いして、洗浄機のトレイにこんな感じで並べ
る。お盆は枚数が少ないので手拭きのみ



洗浄機の使い方

起動はON/OFFボタン長押し。スタートボタンを押
すと自動で開始し停止。通常：１分 長時間：３分
３分じゃないと汚れが落ちない。洗剤は自動投入



自動洗浄が終わったら

食器を取り出しコンテナに入れ、広い食堂に持っていき
布巾で拭く。拭き終わった食器は食堂の食器棚に戻す



１日の最後に食器洗浄機の洗浄

栓を抜き、ブレードを中央のボタンを押しながら上下外し
ゴミ籠を外して流しで洗浄。それぞれ元に戻して電源長押し
⇒スタートでセルフ洗浄。洗剤は自動投入



時間が空いたら、食堂スペースの整理・整頓・ホコ
リ掃除などをお願いします
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